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Huile d'olive extravierge biologique

Type Huile d'olive extravierge d’agriculture
biologique “La Serra”

Zone de production Localité Serra, Nocera Terinese (C2)

Altitude 100/500m

M

Variete d’olives Carolea mancini
utilisée

Periode de recolte Octobre/novembre
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Méthode de Récolte mécanique, production de
production I'huile le jour méme de la récolte, >
extraction a froid. -

Utilisation Idéale pour cuisiner les sauces,
assaisonner aussi bien les plats
crus (entrées, salades) que cuits
(poisson, viande blanche et légumes).

Recipient Bouteille 75c¢l

www.tenutamancini.com
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BIOLOGICO 100% ITALIANO
ESTRATTO A FREDDO

manecini
1656
[aSERRA
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
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Etiquette




